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Bienvenue au Bar de l’Anova

 Un lieu où les énergies se rencontrent et les saveurs
s’alignent comme les astres.

 Guidés par les saisons et les richesses locales, 

Nous travaillons en harmonie avec notre environnement 
pour vous offrir des créations authentiques et inspirées.

 Nos barmans, alchimistes du goût, ont imaginé une carte
signature 

pour éveiller vos sens et sublimer l’instant.

 Besoin d’un breuvage sur-mesure ? Confiez-nous votre
vibration… et laissez la magie opérer.

L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération 

Welcome to the Anova Bar

 A place where energies meet and flavors align like the
stars.

 Guided by the seasons and local treasures, 

We work in harmony with our environment to offer you
authentic, inspired creations.

 Our bartenders, alchemists of taste, 

have crafted a signature menu to awaken your senses
and elevate the moment.

 Seeking a bespoke drink? Share your vibe with us… and
let the magic unfold





Mojito, Spritz, Mules, Caipi, Piña... un cocktail favori? 
demandez le a nos barman !

Sex On The Slopes
sexy et rafraîchissant, combinant le gin, la liqueur de litchi et le St Germain,
avec une touche de cranberry et de limonade pour une explosion de saveurs

fruitées.

Winter paradise
festif et exotique, mêlant vodka, liqueur de sureau, fruit de la passion,

vanille et limonade pour une expérience à la fois douce et
rafraîchissante.

Naughty
Réconfortant et épicé, fusionnant le Kraken, le thé aux fruits rouges, la

pomme, la cannelle et la framboise pour une expérience fruitée et
chaleureuse.

Chill fizz
pétillant et rafraîchissant, combinant le martini blanc, la liqueur de

sureau, la pomme, la cannelle et le prosecco pour une explosion de saveurs
fruitées et épicées.

Arthemis
Frais et herbacé, combinant gin, liqueur de sureau, menthe, citron et sucre

pour des saveurs parfumées, legerement acidulée et rafraîchissantes.

Prix nets, service compris 



Chartreuse Mule
vibrant et revigorant, alliant la Chartreuse Verte, le citron vert et le ginger beer 

pour une explosion de saveurs herbacées et épicées.

alpin negroni
élégant et aromatique, mariant gin, liqueur de mélilot citron et dry vermouth pour

une expérience délicieusement herbacée et rafraîchissante.

truffle sour
 unique et savoureux, alliant liqueur de truffe, amaretto, jus de poire et citron pour

une expérience riche, douce et légèrement acidulée.

Velour
Chocolat chaud maison, bailey’s, chantilly & chamallow caramélisé

pour un moment chaleureux et reconfortant

Warm up
Jack daniels, sirop d’érable, pomme, cannelle,

A savourer au coin du feu, ou sur une terrasse ensoleillé 

Winter spritz
Pour les amateurs de spritz, retrouvez dans ce cocktail chaud des saveurs
d’orange, de pêche et de cannelle, couronnées par l’amertume de l’aperol.

Vin chaud
Fait maison, notes d’orange, citron, cannelle, girofles, anis & gingembre

Prix nets, service compris 



golden Hour
Mêlant vin blanc, avec une touche de pommes, poires et amande, pour des saveurs

pétillantes et rondes

fizzy lizzy
Les saveurs fruitées de l’orange, mure et cerise, agrémentées des fines bulles du

prosecco pour un cocktail original autour du vin rouge

La vie en rosé
Laissez vous emporter par ce subtile mélange de vin rosé, liqueur de sureau et

framboise, ainsi que la fraicheur du basilic pour un tout léger & pétillant 

Pomme d'amour
La tarte aux pommes a boire, revisitée a travers le rhum brun, la vanille, une once de

cannelle, quelques pommes et bien sur beaucoup d’amour 

Crème brûlée martini
La crème brûlée a déguster en gorgée, réinventée au travers de la vodka, vanille,

caramel, et crème liquide

Citrus Martini
Conçu pour les amateurs de tarte au citron, vodka citron, limoncello, crème

liquide, pour un cocktail surprenant et vivifiant

Prix nets, service compris 



iced choc'
Notre chocolat maison, glacé, accompagné de sa chantilly et des ses chamallows

caramélisés

sam's mule
Le mule de celui qui ne boit pas : passion, ananas, citron, et limonade

lil' Anova 
 la douceur du sirop d’érable & Jus de pèche, relevé par le citron et un topping limonade

Elu favori des kids 

homemade Ice tea
Ice tea maison, Tout simplement

classic Virgins
 demandez votre cocktail favori en version sans alcool: mojito, piña colada....

non, nous ne pouvons pas faire de virgin negroni 

Prix nets, service compris 





Leffe, Blonde / 25cl : 5,30€ - 50cl : 9,40€

Pressions

Bud, Blonde / 25cl : 4,80€ - 50cl : 8,40€

Hoogarden Blanche/ 25cl : 5.10€ - 50cl : 8,90€

Jupiler 0% / 6.80€

Bouteilles

Corona / 7,80€

Desperados / 7,80€

cubanisto / 7,80€

Biere du moment / 8.00€

Cidre Val de Rance Brut/ 6,20€

Prix nets, service compris 







Effervescents

Procesco DOC Treviso brut, Cantine sensi, Glera /
7,50€

Champagne, Deutz, Brut classic, chardonnay, pinot meunier, pinot noir /
14,50€

Prix nets, service compris 



IGP Hautes-Alpes, Domaine des Treilloux, Chardonnay / 6,50 € 

Bourgogne, La Première Étincelle, Chardonnay / 9,50 € 

Blanc

Rosé

Pouilly Fumé, Domaine Saget, Sauvignon blanc / 9,00 € 

AOP Côte de Provence, Hauts du Clos, Grenache, Cinsault, Syrah / 6,50 € 

Beaujolais, première étincelle, Chardonnay / 7,00€ 

Rouge

IGP Hautes-Alpes, Domaine des Treilloux, merlot, syrah/ 6,50 € 

Bourgogne, La Première Étincelle, Pinot noir / 10,50 € 

Mas Lasta, Terrasses du Larzac, Grenache, Syrah, Cinsault / 8,50 € 

Beaujolais, La Première Étincelle, gamay / 8,50 € 

Cote de gascogne, tariquet, gros manseng, moelleux / 6.50 € 

Prix nets, service compris 



Vodka

Gin

Vodk’Alps, St-Veran, France / 10,00€ 

Vodka St-Veran, France, n°1 CMB / 16,00€ 

Vodka CITRON MIEL St-Veran, France / 13,00€ 

Gin Lachanence, des Alpes-de-Haute-Provence, France  / 16,00 € 

Gin Juillet, de Provence, France / 16,00 € 

Gin Alps, St-Veran, France / 10.00€

Gin London Dry, St-Veran, France / 12.00€

Rhum

Ferroni Ambré, de Provence, France  / 11,00 € 

Ferroni Boucan d’Enfer, de Provence, France / 12,00 € 

Ferroni Tasty Overproof, de Provence, France / 12,00 € 

Ferroni Dame Jeanne n°12, de Provence, France / 12,00 € 

Rhum agricole blanc, saint james, martinique / 8.50€ 

Rhum Brun, Saint James, Martinique / 9.50€ 

Kraken Black Spiced Rhum, Trinidad /  10.00€

Prix nets, service compris 



Tequila

Whisky & Bourbon

Ballentines, blended, ecosse / 9.00€ 

Jameson,Blended, irelande / 9.00€ 

Jack Daniels n°7 | Honey | Tennesse / 9.00€

Glenfiddish, 12 ans, Singlemalt, ecosse  / 12.00€

Woodford, bourbon, kentucky / 12.00€

Blanton’s, Bourbon, kentucky / 12.00 €

San José, Silver , Mexique / 8.50€

José Cuervo especial silver, Mexique / 10.00€ 

Xo Patron , Veracruz / 15.00€

José Cuervo especial Gold , Mexique / 12.00€

Cognac & Armagnac

Maison Gautier V.S., Cognac  / 14.00€

Janneau V.S. Armagnac / 14.00 € 

Prix nets, service compris 



Jaune ou verte / 9,00 € 

Jaune MOF / 12,00 € 

Liqueur 9° Centenaire / 13,00 € 

L’elixir / 11,00 € 

La VEP  / 20,00 € 

La VEP JAUNE 2004 / 55,00 € 

Liqueur des bois/ 9,00 € 

Melezine, liqueur des cimes / 10,00 € 

Brian thym ,Liqueur de thym/ 10,00 € 

Liqueur de verveine / 10,00 € 

Liqueur de truffe noire / 14,00 € 

Genepi des alpes/ 10,00 € 

Limoncello / 10,00 € 

Genepi noir / 12.00 € 

Prix nets, service compris 

Next GeT anova / 13,00 € 

Liqueur melilot citron / 13,00 € 



Madeleine

Unité Planche (6) Mètre (10)Shooter 

Baby Guiness

Orgasm

Fireshot

B52

Jaegger Bomb

5€

6€

5€

8€

10€

30€ 45€

6€

36€

36€

30€

48€

55€

54€

54€

45€

75€

90€

Prix nets, service compris 



Sirops : Grenadine, menthe, fraise, pêche,
citron et plus encore / 3,00 €

Jus de fruits : Abricot, ACE, Ananas, Fraise,
Orange, Poire, Pomme Tomate / 5,90€ 

London Essence : Tonic - Ginger beer  / 4,90€ 

Soft : Coca, coca zéro, limonade, Schweppes
tonic, Perrier, orangina   / 5,90€ 

Red bull : / 6.00€

Prix nets, service compris 

Ice Tea maison :  / 6,90 € 



Ristretto / 2,90 €

Expresso / 2,90 €

Café allongé / 2,70 €

Double expresso / 3,50 €

Expresso macchiato / 2,90 €

Cappuccino / 4,00 €

Chocolat chaud / 4,90 €

Irish coffee / 12,90 €

Thé ou tisane / 3,50 €

Chocolat chaud Maison / 10.00 €

Prix nets, service compris 

Vin chaud / 9.00 €



À Aubagne, en plein cœur de la Provence, la Maison
Ferroni élabore `

une gamme de spiritueux historiques avec un ancrage
territorial fort, depuis 2011.

Fondée à Briançon par un couple de passionné
briançonnais (qui pour l’un est tombé dans le Génépi

étant petit) 
désireux de faire découvrir et partager un savoir-

faire traditionnel et familial. 
Nous récoltons à la main des essences sauvages

(fleurs, baies, herbes, racines, plantes à parfum
aromatiques 

et médicinales…) afin de prélever le meilleur et
l’essentiel de façon responsable 

et maitrisée pour l’élaboration de nos gourmands et
aromatiques élixirs.



Lachanenche a été fondée par Nicole et Daniel
Million Rousseau en 1994, dans le but d’élaborer des

spiritueux 100% naturels issus de leur production
agricole. Après plusieurs années de partage et de

formation, leurs fils, Benoit et Jérôme, décident de
reprendre l’entreprise en 2019. Fiers de cet héritage, ils

préservent un savoir-faire respectueux de
l’environnement et développent de nouveaux

spiritueux en circuit court, certifiés bio, et sans
additifs.

La distillerie Saint-Véran se situe au cœur du parc
régional du Queyras, ou la nature règne en maitre.

Cette situation exceptionnelle préserve la pureté de
l’environnement environnement et confère une

authenticité incomparable a nos spiritueux. Nos gin,
vodka & liqueurs sont élaborée ici a partir des

plantes, racines, fleurs & herbes caractéristiques de la
région afin de vous proposer une expérience unique
qui célèbre l’altitude, la tradition et le territoire

alpin.
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