
OUVERT
 RESTAURANT ANOVA

MATIN 
08:00 - 10:00

MIDI
12:00 - 14:00

WWW.ANOVA-HOTEL.COM

TOUS LES JOURS 

SOIR
19:00 - 21:30

SUR RÉSERVATION

06 80 43 89 30



Notre cuisine met à l’honneur des produits frais, issus de circuits courts,
 sélectionnés auprès de producteurs locaux engagés.

 Une démarche respectueuse du goût, des saisons et du savoir-faire artisanal.

La carte des allergènes est disponible sur simple demande auprès de notre équipe.

 Des options végétariennes vous sont proposées.
  Nous adaptons certains plats pour les régimes sans gluten.

Nos producteurs partenaires :

Bienvenueau Restaurant Anova



02
Côte de Bœuf 04

Caviar06
Notre Chef 
et sa carte

10
Pâtes fraîches maison

16
Snack de luxe

08
Carte Signature

12
Spécialités

montagnardes

18
Desserts

Sommaire

20
Menu enfants 22

Menu du jour



01



 M A I S O N  
M E T Z G E R

– Viandes d ’Exception –

 Depuis trois  générations ,  
la Maison Metzger sé lect ionne les  mei l l eures viandes

auprès d ’é leveurs passionnés ,  en France et  à l ’ é tranger .
 Leur savoir-faire ,  instal lé  au cœur de Rungis ,  

garantit  une qualité  irréprochable ,
 du choix des bêtes jusqu’à la maturation .

« Consommez moins de viande ,  mais consommez de la qualité .  »

 – te l l e  est  l eur devise ,  que nous partageons ple inement .  –

Notre côte de bœuf du moment est à découvrir 
auprès de notre équipe :  

une pièce savoureuse ,  idéale  à partager ou non,  
nécessitant au moins 20 minutes de cuisson 

pour révé ler toutes ses qualités .

Côte de bœuf hors demi-pension.  
Possibi l ité  de reporter un dîner sur un déjeuner pour en profiter .
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P r i x  n e t s ,  s e r v i c e  c o m p r i s  

    S e r v i  a v e c  d e s  b l i n i s  m a i s o n  ,  c h a n t i l l y  à  l a  V o d k a  &  c i t r o n  v e r t  

Caviar vintage 30g
69,50€

Caviar Oscietra 30g
84,50€

U n  c a v i a r  s u b t i l  e t  g é n é r e u x
 A f f i n é  e n t r e  3  e t  1 0  m o i s ,  l e  c a v i a r  S t u r i a  V i n t a g e  

r é v è l e  u n e  b e l l e  m a t u r i t é .
 S e s  g r a i n s  b r i l l a n t s  a u x  r e f l e t s  v e r t  f o n c é  

o f f r e n t  u n e  e x p l o s i o n  d e  s a v e u r s  :
 u n e  a t t a q u e  d ’ h e r b e  f r a î c h e ,  

s u i v i e  d e  n o t e s  i o d é e s  e t  d ’ o l i v e  n o i r e  e n  f i n a l e .

U n  c a v i a r  g o u r m a n d  e t  h a r m o n i e u x
 L e  c a v i a r  S t u r i a  O s c i e t r a  s é d u i t  a u s s i  b i e n  

l e s  n o v i c e s  q u e  l e s  f i n s  c o n n a i s s e u r s .
 T r è s  a p p r é c i é  d e s  a m a t e u r s ,  

i l  r o u l e  d é l i c a t e m e n t  s o u s  l e  p a l a i s .
 S e s  g r a i n s ,  a u x  r e f l e t s  v e r t - d o r é ,  é c l a t e n t  e n  b o u c h e  

p o u r  l i b é r e r  d e s  a r ô m e s  m a r i n s ,  b e u r r é s ,
 a i n s i  q u e  d e  s u b t i l e s  n o t e s  d e  n o i x  e t  d ’ a v o c a t .
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Le geste juste, la saveur pure...

Laissez-vous séduire par notre Carte Signature, 
imaginée par le Chef David Clavel et son second Jérôme Lehmann.

Une expérience sensorielle où chaque plat 
reflète la maîtrise du geste, l’équilibre des saveurs 

et le soin du détail.

Chers hôtes en demi-pension,
vous souhaitez découvrir cette carte d’exception ?
Il vous suffit de reporter votre dîner au déjeuner 

pour en profiter pleinement.

Merci de penser à réserver la veille auprès de notre équipe.

SignatureSignatureCARTE
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FALAFEL AUX CHÂTAIGNES ET FARINE DE MAÏS  | 18,50 EUR

Juste saisies, ballottine de poulet à la truffe, mayonnaise mimosas, 
caviar de citron vert et encre de seiche.

EN T R É E S
FOIE GRAS AU GÉNÉPI CUIT AU TORCHON  | 27,50 EUR
Poire des Hautes-Alpes, brioche maison au sel noir d’Hawaï.

Crémeux de patate douce au chocolat inspiration passion de chez Valrhona, 
duxelle de pleurotes des Hautes-Alpes, kimchi au fruit de la passion.  

LANGOUSTINES MARINÉES  | 20,00 EUR

GRAVLAX DE TRUITE DE CHÂTEAUROUX-LES-ALPES  | 19,50 EUR
Moutarde à l’ancienne, miel du Queyras, œufs de truite 
et mille-feuille de pommes de terre fondantes

P L A T S
KING ANOVA  | 38,50 EUR
Brioche maison, homard, mayonnaise montée à la truffe, 
réduction de bisque de homard, fondue de salicornes, 
copeaux de poutargue, frites soufflées à l’encre de seiche.

CÉLERI BOULE COMME UN “MAGRET”  | 31,50 EUR
Laqué et confit au miel du Queyras et pollen, ratte et légumes d’hiver, 
crème de cèpes au lait d’avoine. 

EPAULE D’AGNEAU DE PAYS FLAMBÉE AU GÉNÉPI  | 36,50 EUR/PERS. 
(minimum 2 personnes – 20 min de cuisson)
Confite 24 heures à basse température. 
Houmous, légumes d’hiver confits et jus d’agneau.

FILET DE BŒUF PATUR’ALP ROSSINI  | 37,50 EUR
Cœur d’artichaud à la moelle et soufflé de pommes de terre à la tome de l’izoard.
(Supplément truffe : 15€)

D E S S E R T S

“MILLE-FEUILLE” DE NOUGATINE  | 12,50 EUR
Glace sabayon de chez Pépino, 
pommes des Hautes-Alpes confites, crèmeux au miel du Queyras. 

LA ROUE  | 12,50 EUR
Brownie, nougatine cacahuètes, mousseline cacahuètes, 
ganache montée “Nyangbo” chocolat grand cru de chez Valrhona

VACHERIN EXOTIQUE ANOVA  | 12,50 EUR
Minestrone de mangue, ananas et fruit de la passion, coulis mangue, 
glace noix de coco de chez Pépino, sablé, noix de macadamia caramélisées, 
chantilly Inspiration Passion de Valrhona, meringue.

P r i x  n e t s ,  s e r v i c e  c o m p r i s  08
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P r i x  n e t s ,  s e r v i c e  c o m p r i s  10

PÂTES 
MAISON

•  F R A Î C H E S  •

PÂTES  D U  M OMENT   |  2 4 , 5 0  EUR

Ici, nos pâtes fraîches sont faites maison, 
juste derrière ces murs, par notre Chef, 

avec simplicité et générosité.

P ÂT ES  À  LA  MI NA  |  2 7 , 0 0  EUR

Truffe, crème fraîche, pecorino, parmesan et jambon blanc

1 0 0 %  M A D E  I N  A N O V A  

P ÂTE S  CARBONARA À  L ’ I TAL I E N NE  |  2 4 , 50  E U R

Guanciale, pecorino, parmesan et jaune d’œuf

PÂTES  À  LA  TRUFFE  |  2 6 , 00  EU R

Truffe, jaune d’œuf, pécorino et parmesan
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MontagnardesMontagnardes
P L A N C H E S

F O N D U E S

C h a r c u t e r i e s  d e  l a  r é g i o n                    2 1 , 5 0 €

F r o m a g e s  d e  l a  r é g i o n                          1 9 , 0 0 €

M i x t e                                                       2 2 , 5 0 €

L a  S a v o y a r d e                                               2 8 , 0 0 € / p e r s .

C o m t é ,  b e a u f o r t  e t  m e u l e  d e  S a v o i e

L a  S a v o y a r d e  A n o v a                                  2 9 , 5 0 € / p e r s .

C o m t é ,  b e a u f o r t  e t  m e u l e  d e  S a v o i e ,  

é c l a t s  d e  m o r i l l e s  e t  f l a m b é e  a u  g é n é p i

 

L a  V i g n e r o n n e                                             2 9 , 5 0 € / p e r s .

A u  v i n  r o u g e  d e s  H a u t e s - A l p e s ,  b œ u f  e t  p o u l e t ,

s a u c e s  :  t a r t a r e ,  p o i v r e ,  b l e u  d u  Q u e y r a s  e t  m o r i l l e s .  

S e r v i  a v e c  f r i t e s .

S u p p l é m e n t  c h a r c u t e r i e s  d e  l a  r é g i o n        8 , 5 0 € / p e r s .

M i n i m u m  p o u r  d e u x  p e r s o n n e s ,  s e r v i  a v e c  s a l a d e

P r i x  n e t s ,  s e r v i c e  c o m p r i s  

SPÉCIALITÉS
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R A C L E T T E

A u  R e b l o c h o n  A . O . P              2 4 , 5 0 €

L ’ A n o v a                                    2 5 , 5 0 €

À  l a  t o m m e  d e  l a  f r o m a g e r i e  d e  “ L a  D u r a n c e ”

L a  v é g é t a r i e n n e                      2 4 , 0 0 €

P o m m e s  d e  t e r r e ,  é p i n a r d s ,  c r è m e  e t  r e b l o c h o n  A . O . P

T A R T I F L E T T E S
1 5  m i n u t e s  d e  c u i s s o n .  S e r v i  a v e c  s a l a d e

R a c l e t t e  i n d i v i d u e l l e  à  v o l o n t é  !

S e r v i e  e n  c a q u e l o n ,  a c c o m p a g n é e  d e  s a l a d e ,  

p o m m e s  d e  t e r r e  v a p e u r  e t  c h a r c u t e r i e s  d e  l a  r é g i o n .

M e u l e  d e  l a  f r o m a g e r i e  L a  D u r a n c e .                                                      2 8 , 5 0 €

“ L e  c o u l a n t  A l p i n ”  d e  l a  f r o m a g e r i e  E b r a r d ,  

s e r v i  a v e c  c h a r c u t e r i e s  d e  l a  r é g i o n ,  p o m m e s  d e  t e r r e  v a p e u r  e t  s a l a d e  

                                                                                                                           2 8 , 5 0 €

B O Î T E  C H A U D E
1 5  m i n u t e s  d e  c u i s s o n .  

P r i x  n e t s ,  s e r v i c e  c o m p r i s  13



B U R G E R

L ’ A n o v a                                                         2 6 , 5 0 €

P a i n  A r t i s a n a l  d e  M o n t g e n è v r e ,  s t e a k  h a c h é  d u  b o u c h e r ,

t o m m e  d e  l a  f r o m a g e r i e  d e  l a  D u r a n c e ,  p o i t r i n e  d e  p o r c  f u m é e ,

c h e d d a r ,  s a u c e  t a r t a r e  m a i s o n ,  f r i t e s ,  s a l a d e

P I È C E  D U  B O U C H E R
S E L E C T I O N  M E T Z G E R

V i a n d e  d e  b œ u f  a f f i n é e  d e  q u a l i t é ,  f r i t e s ,  s a l a d e  

S a u c e  a u  c h o i x  :  b l e u  d u  Q u e y r a s  o u  p o i v r e  o u  m o r i l l e s  o u  t a r t a r e

3 6 , 5 0 €

P r i x  n e t s ,  s e r v i c e  c o m p r i s  

De luxeDe luxeSNACK

15



À  l a  t r u i t e  f u m é e  d e  C h â t e a u r o u x - l e s - A l p e s                               2 2 , 0 0 €

Q u i n o a ,  r a d i s  n o i r ,  l e n t i l l e s  v e r t e s ,  w a k a m é ,  b e t t e r a v e s  c h i o g g i a ,  c a r o t t e s ,  

p o i s  c h i c h e s ,  f è v e s  d e  s o j a ,  m a ï s ,  o i g n o n s  c r i s p y ,  b a i e s  d e  g o j i  

L e  v é g é t a r i e n                                                                                    2 1 , 5 0 €

Q u i n o a ,  r a d i s  n o i r ,  l e n t i l l e s  v e r t e s ,  w a k a m é ,  b e t t e r a v e s  c h i o g g i a ,  c a r o t t e s ,  

p o i s  c h i c h e s ,  f è v e s  d e  s o j a ,  m a ï s ,  o i g n o n s  c r i s p y ,  b a i e s  d e  g o j i ,  b u r r a t i n a  

S u p p l é m e n t  œ u f  p a r f a i t  b i o  c u i t  à  b a s s e  t e m p é r a t u r e  (  6 5 ° C  )    2 , 5 0 €

N o u i l l e s  c h i n o i s e s  e t  l é g u m e s  c r o q u a n t s  d e  s a i s o n  

v e r s i o n  s a n s  g l u t e n  a v e c  n o u i l l e s  d e  r i z  d i s p o n i b l e

-  B œ u f                                                -  P o u l e t  

-  B œ u f  e t  p o u l e t                                -  V é g é t a r i e n

P O K E  B O W L
T o u s  n o s  l é g u m e s  s o n t  m a r i n é s  à  l a  t h a ï

P r i x  n e t s ,  s e r v i c e  c o m p r i s  

W O K  D U  C H E F

2 3 , 5 0 €
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M o u s s e  a u  c h o c o l a t  m a i s o n                                                             9 , 5 0 €

F r o m a g e  b l a n c  d e  l a  C o o p é r a t i v e  L a i t i è r e  d e s  A l p e s  d u  S u d      8 , 5 0 €

-  N a t u r e                                                 -  S u c r e  

-  M i e l  d u  Q u e y r a s                                 -  C o n f i t u r e  a u  m i e l  d u  Q u e y r a s

S a l a d e  d e  f r u i t s  f r a i s  m a i s o n                                                            8 , 5 0 €

C a f é  a f f o g a t o                                                                                      6 , 5 0 €

C a f é  c o u l é  s u r  u n e  b o u l e  d e  g l a c e  v a n i l l e

C a f é  o u  t h é  g o u r m a n d                                                                      1 5 , 5 0 €

M i n i  c r è m e  b r û l é e ,  t a r t e  t a t i n ,  m o u s s e  a u  c h o c o l a t ,  g l a c e  v a n i l l e  e t  s u g g e s t i o n  d u  C h e f

C o u p e  c o l o n e l                                                                                    9 , 5 0 €

B o u l e s  d e  g l a c e  c i t r o n  e t  v o d k a

G l a c e s  a r t i s a n a l e s  d u  g l a c i e r  “ P e p i n o ”  d e  T u r i n  

                C h o c o l a t  /  v a n i l l e  /  c a f é  /  n o i s e t t e  /  s t r a c c i a t e l l a  /  f r a i s e  /  f r u i t s  d e s  b o i s  /  c i t r o n   

                -  1  b o u l e    3 , 9 0 €                          -  2  b o u l e s    7 , 4 0 €

                -   3  b o u l e s    8 , 4 0 €                       -  S u p p l é m e n t  c h a n t i l l y    1 , 0 0 €  

P r i x  n e t s ,  s e r v i c e  c o m p r i s  18

DessertsDessertsNOS



MENU ENFANT

C H E E S E  Q U I  R I T  !
Cheeseburger

Frites ou pâtes ou légumes

C O C O R I C O  !
Nuggets

Frites ou pâtes ou légumes

À  L A  P Ê C H E  A U  T R É S O R  !
Filet de poisson croustil lant
Frites ou pâtes ou légumes

P A S T A  L A  V I S T A  !
Gratin de pâtes maison 

au jambon & fromage

C H A U D  P A T A T E  !
Mini tartiflette

P r i x  n e t s ,  s e r v i c e  c o m p r i s  

18,00€ 

P L A T S  -  1 5 , 0 0 €  
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F R A I S E - M O I  R I R E  !
Glace fraise & ses tagada 

C Â L I N O U R S  !
Glace chocolat & ses guimauves

M O U S S E - T A C H E  !
Mousse au chocolat maison & ses smarties 

P O M ’ P O M  G I R L  !
Compote de pommes maison & ses chamallows

D E S S E R T S  -  5 , 0 0 €  

P r i x  n e t s ,  s e r v i c e  c o m p r i s  20
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NOTREDemi-pensionDemi-pension
Chers c l ients,

Pour votre demi-pension du soir,  
savourez un menu de suggestions :

 entrée ,  plat et dessert.

Envie d ’un Snack de Luxe ?

 Si vous le souhaitez,  vous pouvez remplacer l ’entrée et le plat  
par un plat de notre Snack de Luxe (avec supplément) :

Charcuterie pour la fondue :  +7 €/pers
Pièce du boucher :  +12 €

Desserts au choix :  
dessert du jour,  fromage blanc,  salade de fruits,  

mousse au chocolat ou boules de glace .

Envie d ’un plat signature ?

 Pas d ’inquiétude :  
profitez de votre demi-pension à midi 
et dégustez votre coup de cœur le soir 

(au prix indiqué sur la carte) .

Bonne dégustation de toute l ’équipe d ’Anova !


